INFORMAZIONI PERSONALI

ESPERIENZA
PROFESSIONALE

1999-alla data attuale

2013—alla data attuale

2011-2016

2003-2018

1998-2006

1994-1997

1988-1993

1983-1987

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

2005-2006

2004-2005

Bongiovanni Gaetano

Via Calabria 14/a, 96100 siracusa (ltalia)
3333700858
bongiovannigaetano@virgilio.it#®

Gaetano Bongiovanni

Sesso Maschile | Data di nascita 31/05/1967 | Nazionalita Italiana

Insegnante Tecnico Pratico Sala e Vendita classe di concorso B21
Ipsar Federico Il Di Svevia Via Polibio 59, 96100 Siracusa

A.S 2018/2019 Tutor Progetto 10.6.6.A-FSE PON SI-2017-74

A.S. 2017/2018 2016/2017 2015/2016 2014/2015 Responsabile dei laboratori di sala e vendita
A.S 2017/2018 Componente Commissione Progetti

A.S 2017/2018 2016/2017 Componente Team Digitale

A.S. 2017/2018 2016/2017 Tutor A.S.L

A.S 2015/2016 Capo Dipartimento Sala e Vendita

A.S 2011/2012 TUTOR PON 2007/2013 “ COMPETENZE PER LO SVILUPPO “ Obiettivo /Azione
C1 Interventi per lo sviluppo delle competenze We Speak English Very well

Presidente dell’ Associazione culturale enogastronomica Mangiare bene e non solo
Organizzatore del Coffee Show Latteart

Amministratore della Sapori Italiani soc. coop.ar.l., servizi e consulenza
alberghiera e gestione strutture alberghiereristorative

Titolare Caffetteria “Dieci e lode” con prodotti tipici selezionati a Siracusa

Direttore d’albergo (livello quadro) Livigno (SO) & Hotel Galli’s ***Hotel
Concordia***

Maitre d’ hotel (I° livello) presso hotel e ristoranti a Livigno (SO); o ristorante Camana
Veglia, Galli’s, Concordia, Lataverna

Chef derang presso hotel eristoranti a Livigno (SO)

Corso Abilitante SISSIS ai sensi della legge 143/2004 art. 2comma c ter e del
DM 21 del 09/02/2005 art. 2

Universita di Catania, Catania

Diploma di Peritoaziendale Istituto Principessa Giovanna di Savoia, Siracusa


mailto:bongiovannigaetano@virgilio.it

2003-2004  Diplomadi Tecnico dei Servizituristici
Istituto Principe di Napoli, Siracusa

2002-2003  Diplomadi qualifica di addetto ai servizi alberghieri di ricevimento
I.P.S.S.A.R.T Paolo Calleri di Pachino, Siracusa

1985-1986  Diploma di Tecnico delle attivitaalberghiere
I.P.S.S.A.R.T, Siracusa

1983-1984  Diplomadi qualifica di addetto ai servizi alberghieri di sala e bar
I.P.S.S.A.R, Siracusa

CORSI DI AGGIORNAMENTO
NEL SETTORE DI PERTINENZA

01/08/2007—-10/12/2007  Le nuove tendenze della pasticceria: sweet spoon and glass
IPSART FEDERICO Il DI SVEVIA, SIRACUSA

monte ore 30

01/08/2007-21/12/2007  Tecnologia e didattica
IPSART FEDERICO Il DI SVEVIA, SIRACUSA

monte ore 30

2006-2007  Punto edu Docenti Neoassunti 2007
monte ore 44

20/02/2017-22/02/2017  CORSO DI FORMAZIONE PER LAVORATORI
IPSAR FEDERICO Il DI SVEVIA, SIRACUSA

monte ore 12

16/10/2007-10/01/2008  INGLESE DI BASE
INTEREFOP, SIRACUSA

monte ore 90

27/03/2017-31/03/2017  CORSO UTILIZZO LIM/TABLET PON 10.8.1.A3 FESRPONSI
2015

IPSAR FEDERICO Il DI SVEVIA, SIRACUSA

monte ore 9

16/05/2016-24/05/2016 ~ CORSO CODING
16° ISTITUTO COMPRENSIVO CHINDEMI, SIRACUSA (ltalia)

monte ore 8

21/03/2017-27/04/2017  ATTESTATO ALTERNANZA SCUOLA LAVORO: NUOVE PROSPETTIVE
DELLADIDATTICAE DELLAFORMAZIONE

ISTITUTO MAJORANA AVOLA, AVOLA SIRACUSA

monte ore 25



28/11/2017-30/11/2017

COMPETENZE PERSONALI

Lingua madre

Lingue straniere

inglese
francese

COMPETENZE COMUNICATIVE

COMPETENZE
ORGANIZZATIVEE
GESTIONALI

COMPETENZE DIGITALI

ALTRE COMPETENZE

Corso FED di secondolivello
A.S.P. SIRACUSA, Siracusa

italiano
COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA
Ascolto Lettura Interazione Produzione orale
Bl B1 B1 B1 Al
Bl B1 B1 B2 Al

Livelli: A1 e A2: Utente base - B1 e B2: Utente autonomo - C1 e C2: Utente avanzato
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue

Buone competenze relazionali

Ottime capacita organizzative (organizzatore di eventi in centri commerciali ristoranti, hotel, piazze
relativi a dimostrazioni, degustazioni e cooking chef frontali)

AUTOVALUTAZIONE
Elaborazione s Creazione di . Risoluzione di
delle Comunicazione . Sicurezza )
Contenuti problemi

informazioni
Utente autonomo Utente autonomo Utente autonomo | Utente autonomo | Utente autonomo

Competenze digitali - Scheda per |'autovalutazione

ATTIVITA' DI FORMATORE

- FORMATORE CORSO DI CAFFETTERIA CIVITA FONDI IMPRESA MAGGIO/LUGLIO 2018 ORE
20

- DOCENTE ALLESTIMENTO SALAPROGETTO COLA - COMPETENZE LAVORATORI IN
AGGIORNAMENTO CESCOT CONFESERCENTI DAL 09/01/2018 AL 31/03/2018

- DIRETTORE CORSO DI FORMAZIONE "CAFFETTERIA E LATTE ART BASE" ORE 20 PRESSO
I.S.S DAMIANI DI MARSALA DAL 21/03/2018 AL 27/04/2018 IN COLLABORAZIONE CON ARFA
SCUOLA ENTE ACCREDITATO MIUR

- DIRETTORE CORSO DI FORMAZIONE "CAFFETTERIA E LATTE ART BASE" ORE 20 PRESSO
I.I.S AGRARIA RAINERI MARCORA' DI PIACENZA DAL 09/02/2018 AL 16/03/2018 IN
COLLABORAZIONE CON ARFA SCUOLA ENTE ACCREDITATO MIUR

- DIRETTORE CORSO DI FORMAZIONE "CAFFETTERIA E LATTE ART BASE" ORE 20 PRESSO
IPSEOA CARLO PORTA DI MILANO DAL 04/12/2017 AL 21/01/2018 IN COLLABORAZIONE CON
ARFA SCUOLAENTE ACCREDITATO MIUR

- DIRETTORE CORSO DI FORMAZIONE "CAFFETTERIA E LATTE ART BASE" ORE 20 PRESSO
IPSAR FEDERICO Il DI SVEVIA DAL 18/12/2017 AL 31/01/2018 IN COLLABORAZIONE CON
ARFA SCUOLAENTE ACCREDITATO MIUR

- FORMATORE CORSO DI FORMAZIONE "CAFFETTERIA E LATTE ART BASE" PRESSO
STREET COFFEE SCHOOL DI GADESCO PIEVE DEL MONA IN COLLABORAZIONE CON ARFA
SCUOLA ENTE ACCREDITATOMIUR

- FORMATORE CORSO DI FORMAZIONE "CAFFETTERIA E LATTE ART BASE" PRESSO
IPSSAR PELLEGRINO ARTUSI DI RIOLO TERME IN COLLABORAZIONE CON ARFA SCUOLA
ENTE ACCREDITATO MIUR


http://europass.cedefop.europa.eu/it/resources/european-language-levels-cefr
http://europass.cedefop.europa.eu/it/resources/digital-competences

- FORMATORE CORSO DI FORMAZIONE "CAFFETTERIA E LATTE ART BASE" PRESSO
IPSAR FEDERICO Il DI SVEVIA SIRACUSA IN COLLABORAZIONE CON ARFA SCUOLAENTE
ACCREDITATO MIUR

PATENTE DI GUIDA A B

ULTERIORI INFORMAZIONI

Certificazioni  S.C.A.E (Speciality Coffee Association of Europe)
Certification in Brewing Foundation luglio 2016
FABBRI
Attestato di partecipazione al corso Spherology Cocktail e Dessert Molecolari 2015
S.C.A.E (Speciality Coffee Association of Europe)
Certification in Barista Skills Foundation luglio 2014
S.C.A.E ( Speciality Coffee Association of Europe)
Certification in Introduction to Coffee luglio 2014
SLOW FOOD dal 2012 TRAINER per i master del caffe in Sicilia
.LM.A.H.R ( International Maitres Association Hotel Restaurant) luglio 2014
Attestato di Gran Maestro dell’'ospitalita e della ristorazione)
A.l.B.E.S ( Associazione italiana barman e sostenitori)
Corso preparazione cocktail;
F.I.S.A.R ( Federazione italiana Sommelier alberghi e ristoranti)
Corso degustazione vini valtellinesi
O.N.A.V ( Organizzazione nazionale assaggiatori vini)
Corso di assaggiatore vini
SLOW FOOD
Master Degustazione vini 1° e 2° livello
Master Degustazione Olio
ATENEO CUCINA DIMOSTRATIVA
Corso pratico sculture vegetali 1° e 2° livello
A.M.L.LR.A. ( Associazione maitre italiani ristoranti e alberghi)
Concorso alla lampada Taormina
A.M.L.LR.A. (Associazione maitre italiani ristoranti e alberghi)
Incarico coordinatore gruppo docenti istituti professionali alberghieri di Siracusa e provincia

Attestato di Responsabile del Servizio di Prevenzione e Protezione dai rischi conseguito presso il
C.N.A. E.C.I-P-A. Siracusa nel 2006

Corso di formazione di secondo livello su igiene di base , del sistema H.A.C.C.P. ed autocontrollo
conseguito presso ERREMME s.p.a nel 2003

E.C.D.L. european computer driving licence conseguita nel 2006
SN.A.LLP.O. ( sindacato nazionale insegnanti di pratica operativa)
Delegato scuola I.P.S.S.A.R.T.Siracusa

I.LM.A.H.R ( International Maitres Association Hotel Restaurant) COMPONENTE DEL
DIRETTIVO

Riconoscimento d’'onore per il valido contributo dato all’'ospitalita ed alla ristorazione italiana rilasciato
dal’Assessorato al Turismo della Citta di Taormina 17/12/2007

PUBBLICAZIONI Pubblicazione della videocassetta “Consigli pratici alla degustazione del vino” in Collaborazionecon
A.L.S ( Associazione Italiana Sommelier) CODICE S.I.A.E. CT 02391674



Pubblicazione Manuale Corso Caffetteria e latte Art base autore Bongiovanni Gaetano, editore
Mangiare Bene e non solo CODICE ISBN 978 88 9349 296 6

Trattamento dei dati personali Autorizzo il trattamento dei dati personali contenuti nel mio curriculum vitae in base all’art. 13 del D.
Lgs. 196/2003 e all’art. 13 del Regolamento UE 2016/679 relativo alla protezione delle persone fisiche
con riguardo al trattamento dei dati personali.




